Cariani, titolari della
macelleria-ristorante
Taghavento a Bevagna,
in provincia di Perugia.
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Dall’instancabile

Dario Cecchini (foto

a destra), costate
e fiorentine
all’Officina della

bistecca. Tre menu

espressione del

. alla siciliana.
| www.majore.it

tel. 0932928019

: »MAIALETTO

. Norcini dal 1930.

cotta al forno

di legna, battuta di
chianina, peposo.
tel. 0575849383

Da cinque anni la
braceria affiancata
al negozio

(foto in basso) e

. specializzata nella

i razza podalica.

i con due menu
i degustazione.
+ larotondadeigolosi.it

. tel. 0522511345

gourmet e tasting. spaghetti, un falso culturale
Infine, la scelta di Perrier-Jouét che noi contestiamo. Pero,
di scegliere proprio le polpette se ben cucinato, non e
(quelle del ristorante sopra affatto male.

citato) per la presentazione

della grande annata 2004

del loro Champagne.
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completata da un ristretto di
carne, ora da panna acida, ora
insaporita dalle quattro spezie.
Fanno eccezione le lihapuliat
finlandesi di carne di renna,

. L’osteria riceve

. le cami di maiale
- | da allevatori della
 Valdinievole.

. Tutti gli insaccati

. sono fatti in casa.
. tel. 0572953849

Oggi non esistono piu locali puri. Prima e

toccato alle enoteche, diventate quasi tutte wine bar;
poi alle panetterie, che hanno esteso le loro licenze
alla pasticceria; infine i bar che danno da mangiare.
Ora tocca alle macellerie che si fanno ristoranti.

DIVERSAMENTE CARNE

A Firenze, la pil1 antica apre un angolo per gustare tartare; a Bgvagnq, vicino al_bancof |
si mangiano spiedini al prezzo d'un cappuccio; a Milano, di fianco ai manzi appesi, €1 Sono 1 tavoli
per la cena... Ecco come, quando e perché la macelleria s’e fatta osteria.
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